Mes petits

N’
(mm@@ﬂ
=)

Semaine n°15- du 6 au 12 Avril 2026 NOM DU CLIENT

ENTREES

PLATS

PRODUITS LAITIERS | ACCOMPAGNEMENTS

DESSERTS

COMPLEMENTS

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Salade vitaminée Chou-fleur a la grecque Mortadelle ® Céleri sauce ravigote Tomate vinaigrette Paté de campagne ® Tartare de légumes au

Betterave a l'orange
Pdtes au basilic

Paté de foie

Haricots verts échalote
Pdtes au basilic

Paté de foie

Salade pastourelle
Pdtes au basilic

Pdté de foie

P. de terre échalote
Pdtes au basilic

Paté de foie

Macédoine de légumes

Cervelas ® )
mavonnaise

Pdtes au basilic Pdtes au basilic

Paté de foie Paté de foie

fromage frais

Salade riz, tomate, mais
Pdtes au basilic

Paté de foie

Parmentier de canard (PC)

Sauté de porc a la moutarde |

P

Lasagne a la bolognaise (PC)

Semoule aux pois chiches,

Palette de porc sauce aux
oignons® Y[

Waterzoi de poisson @

Emincé de dinde sauce miel
épicé Yk

Boulettes a I'agneau creme ail

Colin pané 6

Tortis au poulet créeme curry

Poulet roti sauce au romarir1 ]

Paupiette de veau sauce

Lieu sauce aneth 6

Jambonneau et moutarde ®

® &j’ carottes creme curcuma (PC) et fines herbes (PC) 1’_] chasseur
Feuilleté de ’;?;Zsfn au beurre Emincé de poulet au jusi} Frittata emmental cuminil Pizza au fromage P. d:a:::\::rztebgt(;?)é la Clafoutis printanier a la sauge Raviolis de bo(e:é)sauce tomate
Omelette Omelette Omelette Omelette Omelette Omelette Omelette
R LA Lentilles cuisinées Riz créole Carottes persillées Poélée de légumes Gratin dauphinois
Riz aux petits [égumes LA Navets au beurre persillé Petits pois cuisinés A Polenta crémeuse Légumes du pot et p. de terre
Fondue de carotte et poireau Courgettes béchamel Julienne de légumes Salade verte en chiffonnade A Epinards a la créeme s

Purée de p. de terre

Purée de p. de terre

Purée de p. de terre

Purée de p. de terre

Purée de p. de terre Purée de p. de terre

Purée de p. de terre

Fondu président
Edam
Emmental

Yaourt aromatisé

Camembert

Rondelé

Emmental

Yaourt aromatisé

Yaourt nature

Pavé demi-sel

Emmental

Yaourt aromatisé

Brie

Petit moulé aux noix

Emmental

Yaourt aromatisé

Fraidou Emmental
Cantal @, Yaourt nature
Emmental
Yaourt aromatisé Yaourt aromatisé

Petit moulé ail et fines herbes

Blchette mi chévre

Emmental

Yaourt aromatisé

Panna cotta
Tarte normande
Poire

Beignet a la framboise

Purée pomme agrume
Mousse au café
Yaourt aux fruits

Beignet a la framboise

Pomme du Verger

Flan au chocolat

Semoule au lait myrtille
griotte

Beignet a la framboise

Marbré chocolat vanille
Orange
Purée pomme ananas cannelle

Beignet a la framboise

Tapioca au lait Liégeois a la vanille

Poire Purée de pomme menthe
Flan nappé caramel Kiwi

Beignet a la framboise Beignet a la framboise

Far aux pruneaux
Creme dessert caramel
Orange

Beignet a la framboise

Potage de légumes

Semoule au lait au chocolat
(grand)

Semoule au lait au chocolat

Potage carotte, haricots blancs
a l'estragon

Tapioca au lait (grand)

Tapioca au lait

Potage de légumes
Floraline au lait (grand)

Floraline au lait

Potage poireau navet

Bouillie de froment au café
(grand)

Bouillie de froment au café

Velouté d'asperges Potage Saint Germain

Riz au lait a la fleur d'oranger

(grand) Tapioca au lait au café (grand)

Riz au lait a la fleur d'oranger

Tapioca au lait au café

Potage de légumes
Floraline au lait vanille (grand)

Floraline au lait vanille

Les produits peuvent étre substitués pour des raisons de saisonnalité et/ou d’approvisionnement

Salade vitaminée: carotte, chou chinois vinaigrette a I'orange

Salade pastourelle: pates, tomate, poivron Appelation d'Origine Protégée

Péche responsable G

Chou-fleur a la grecque : chou-fleur, sauce tomate Les Labels de qualité portent sur

l'ingrédient principal de la recette. Viande de France {I
Fruit indiqué sur le menu servi selon sa disponibilité d'approvisionnement

Céleri sauce ravigote : céléri, vinaigrette aux capres, cornichon, estragon



