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Semaine n°14 - du 31 Mars au 6 Avril 2025

MERCREDI

LUNDI MARDI
Ch inaigrett:
Taboulé aux raisins secs e V|r?a|gre eau
balsamique

Céleri rémoulade P. de terre sauce tartare

Salade de riz, tomate, mais Salade de riz, tomate, mais

Saucisson a l'ail
Betterave ciboulette

Salade de riz, tomate, mais

Mes petits

JEUDI
Macédoine de légumes
mavyonnaise

Coquillettes au basilic

Salade de riz, tomate, mais

NOM DU CLIENT

VENDREDI
Radis rondelles sauce fromage
blanc

Lentilles échalote

Salade de riz, tomate, mais

Salade coleslaw Paté de foie

Galantine de volaille Concombre vinaigrette

Salade de riz, tomate, mais Salade de riz, tomate, mais

madere
Gratin de poisson aux petits

Tarte au chévre et basilic ,
légumes (PC)

Colin d'Alaska pané Colin d'Alaska pané

Emincé de poulet a I'estrz'{]l

Colin d'Alaska pané

Frittata emmental cumin

Colin d'Alaska pané

Chou-fleur a la parisienne (PC)

Colin d'Alaska pané

Mortadelle Mortadelle Mortadelle Mortadelle Mortadelle Mortadelle Mortadelle
. . P . . . . . . . PP Paupiette de veau au poivre
Sauté de dinde vallée d'Ause Lasagne bolognaise (PC) Potée lorraine (PC) Boudin noir Lieu sauce ose|lles Poulet réti au Jus{j P vert P
Rognons de porc sauce * \ , . . : . ) , Parmentier de poisson a la
B P Omelette 1] Saumonette créme curcuma Sauté de beeuf prmtame{j Escalope viennoise Jambonneau sauce échalote P

patate douce (PC)
Pommes de terre a la

Feuilleté au fi
euilleté au fromage sarladaise (PC)

Carottes braisées HAk
Riz créole Fondue de poireau
Salade verte en chiffonnade FEx

Purée de p. de terre Purée de p. de terre

* kK
Semoule

Courgettes braisées

Purée de p. de terre

Purée de p. de terre
Navets braisés

Epinards béchamel

Riz créole

Printaniére de légumes

*kk

Purée de p. de terre

Colin d'Alaska pané Colin d'Alaska pané
Haricots verts aux oignons Petits pois
Pates papilllons FEx
Salade verte en chiffonnade HAE

Purée de p. de terre Purée de p. de terre

Yaourt nature Fondu président

Gouda Tomme blanche
Camembert Camembert

Yaourt nature

Fraidou

Saint Paulin

Camembert

Yaourt nature

Coulommiers

Petit moulé ail et fines herbes

Camembert

Yaourt nature

Pavé demi-sel

Yaourt nature

Camembert

Fromage frais au sel de R .
Créme anglaise

Guérande
Emmental Cantal @,
Camembert Camembert
Yaourt nature Yaourt nature

Tarte au citron Purée pomme poire

Flan au chocolat Orange

Fromage blanc au coulis de

Pomme cuite a la cannelle .
fraises

Gdteau basque Gdteau basque

Clafoutis aux griottes
Pomme du Verger
Tapioca au lait au miel

Gdteau basque

Liégeois café
Purée pomme fleur d'oranger
Poire

Gdteau basque

Mousse au chocolat
Kiwi
Créme patissiére a la noix de
coco

Gdteau basque

Semoule au lait au caramel Moelleux a I'ananas

Poire cuite au vin Flan nappé caramel
Yaourt aromatisé Pomme du Verger

Gdteau basque Gdteau basque

Potage de légumes Velouté de lentilles corail

Semoule au lait (grand) Riz au lait au café (grand)

Semoule au lait Riz au lait au café

Potage crécy

Tapioca au lait au miel (grand)

Tapioca au lait au miel

Potage de légumes

Bouillie de froment au

chocolat (grand)
Bouilie de froment au

chocolat

Potage parmentier

Floraline au lait a la fleur

d'oranger (grand)
Floraline au lait a la fleur

d'oranger

Velouté de courgette Potage de légumes

Riz au lait vanille (grand) Bouillie de froment (grand)

Riz au lait vanille Bouillie de froment

Salade coleslaw: chou blanc, carotte mayonnaise
Pommes de terre a la Sarladaise: p. de terre, lardons, gésiers de volaille, oignon, ail, persil
Potée Lorraine : palette, saucisse fumé, p,de terre, h.blanc, chou, carotte

Chou-fleur parisieenne : chou-fleur, jambon, béchamel

Les Labels de qualité portent sur
l'ingrédient principal de la recette.

Péche responsable s Appellation d'Origine Protégée @)

Viande de France 1]

Fruit indiqué sur le menu servi selon sa disponibilité d'approvisionnement



